Willkommen im




Vorspeisen

Flotter Dreier
Bldtterteiggebdick mit Fiillungen vom Ziegenkdse,
Garnelen und griinem Spargel,

Kiirbis und Spitzkohl
6,50 €

gratinierte Jacobsmuscheln
auf Salatbett

7,00 €

Giinseleber rosa
auf Apfelcarpaccio und Feldsalat

20 €

Antipastiplatte

fiir 2 Personen
9,00 €

6 Frischwassergarnelen
aus Wildfang, in der Rohre gegrillt mit Olivenol,

Knoblauch, Chili und Sherry
9,90 €
Carpaccio vom Rind

mit Limetten-Balsamico-Marinade,
Ruccola und Parmesan

9,50 €




Salate

Gemischter Salat
aus knackigen Blattsalaten und verschiedenem Saisongemiise
aus der BIO- Gdrtnerei

klein 3,80 €
grofs 6,50 €

wahlweise mit krossen Hiihnerbruststreifen oder
gebratenem Barschfilet

zzgl. 2,00 €

Gebackener Ziegenkiise
in reichem Salatkranz, mit Thymianhonig und Balsamicoessig

7,50 €

Salatkomposition
aus
Radicchio, Feldsalat und Chicoreé,
dazu Kaninchenriicken und kandierte Walniisse,
verfeinert mit Himbeerdressing

8,50€
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Suppen

Kiirbissuppe mit Zimtcroutons
und Kokosmilchschaum

3./0€

Franzosische Zwiebelsuppe
mit knusprigen Kdsecroutons

390 €

Zitronengras-Limettensuppe
mit Shrimps und frischem Koriander

390 €

Tomatensuppe
mit Streifen vom Barsch und
frischem Basilikum

4,20 €

Sellerie-Birnen-Schaumsuppe
mit gebratener Gdnseleber

J.00€




Fischgerichte

Kabeljaufilet

in Dijon-Senfsauce an frischem Blattsalat und
Petersilienkartoffeln

Qole

Zanderfilet unter Meerrettichkruste
serviert auf Butter-Sahne-Kohlrabi,
dazu Kartoffelstampf und hausgemachtes Pesto

13,00 €

Doradenfilet

auf der Haut gebraten
an
Orangen-Fenchel-Gemiise,
dazu Cous-Cous

13,50 €
Wolfsbarsch

naturell gebraten an Basilikum-Gnocci
und Jacobsmuscheln

14,00 €
Lachsforellenfilet

serviert an schwarzen Tagliatelle,
glacierten Kirschtomaten und Shrimps

14,00 €

Duett aus gegrillten Jacobsmuscheln und
rischwassergarnelen
an Tagliatelle,
mit Cherrytomaten, Knoblauch und Peperoni

16,50 €
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